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Campanario De Paine
Matrimonio Tradicional
Celebración,estilo clásico,recepción, cena, postres y fiesta, seleccionen su propio menú entre una gran variedad de opciones.  
COCTEL DE RECEPCION

LIQUIDOS (durante el Coctel)
Pisco sour,
Mango Sour

Espumante

Vino Tinto Varietal

Vino Blanco Varietal

Jugo de Frambuesa

Jugo de Chirimoya

Cocacola Zero

BOCADOS FRIOS
Crostinis: (Elegir 3 variedades)
Champiñones/Sevillanas/crema (3pp)
Pimientos/berenjenas escabechadas (3pp)
Jamón serrano/queso crema (3pp)
Ceviche de reineta, (3pp) Cucharitas de loza
Pincho queso cabra,macerado/t.cherry,(3pp) 
Tartar de salmón (3pp) Cucharitas de loza
Mini sandwich italiano (vegano) (2pp) 
Mini sandwich aliado (2pp)
Mini sandwich saláme/queso crema/rúcula.(2pp)
BOCADOS CALIENTES (Elegir 4 variedades)
Mini chupe de jaiba (2pp) Pocillitos de loza
Pastelitos de choclo (2pp) Pocillitos de greda
Pinchos de cerdo/piña (3pp)
Mini quitche espinaca/crema (3pp)
Empanaditas de queso/aceitunas (2pp)
Empanaditas de queso/camaron (2pp)
Empanaditas de queso/jamón (2pp)
Empanaditas de queso fritas.(2pp)
CENA
ENTRADAS:   (Elegir una alternativa)
Ceviche de reineta 
Ceviche de camarones ecuatorianos y mango 

Palta reina gourmet,hojas y brotes verdes
Carpacio de salmón.

Terrina de queso de cabra en salsa de mostaza

Amoniers relleno de ave/ciruela/crema y verdes
Ceviche de salmón

Camarones en huacamole

Nota: Para degustación elegir maximo 3 alternativas

Veganas (Pedido especial)
Amoniers relleno: Palmito, aceituna, palta. en salsa de cilantro.
Tomate relleno:Choclo,arveja,palmito/mayonesa de garbanzos
Ceviche de Champiñones.
Champiñones rellenos aceitunas,cebollin/crema de coco
PLATO PRINCIPAL (Elegir 3 alternativas para la degustación final)
Lomo liso de res grillado y al horno en salsa cabernet (250grms)
Filete migñon en salsa cabernet (160 grms)
Suprema de pavo rellena en salsa tres quesos (200grms) 
Plateada de res al jugo (250 grms.)
Salmón en salsa de alcaparras (180 grms.)
Corvina en salsa menier (180 grms.)
Lomo de cerdo relleno en salsa agridulce (250 grms.)
PRINCIPAL VEGANOS  (Pedido especial)
Pastel de choclo vegano  
Lasagña de berenjenas y ensalada verde.

Pastel de papas 
Zapallitos italianos rellenos y ensalada de verdes y brotes.

ACOMPAÑAMIENTOS (elegir 2 alternativas)
Grattin de papas

Papas provenzal

Puré rústico

Papas duquesas

Timbal de cuscus de vegetales

Esparragos asados envueltos en panceta

Ensalada caliente de porotos verdes
mix.de verduras salteadas

Ensalada tomate/palta/palmito
BUFFET DE POSTRES (elegir 4 alternativas)
Mouse de maracuya
Brochetas de frutas de la estación

Mouse de frambuesa

Leche asada

Nugett de chocolate
Suspiro limeño

Vino    Misiones de Rengo varietal 2 Botellas p/mesa bebidas,agua mineral y jugo.

Café.
BARRA LIBRE (Wisky por cuenta de los novios)
Bebidas 
Agua mineral

Jugo de frambuesa

Jugo de naranja
Ramazotti/espumante
Ron Barceló dorado

Pisco Alto del Carmen 35 grados 
Pisco Mistral 40 
Vodka Stolisnaya

FIN DE FIESTA
-Consome de ave
VALOR: $ 50.000.- pp.

Forma de pago: 15% del valor con la reserva del servicio,saldo 7 dias antes del evento.
Este presupuesto incluye:

Local: Centro de Eventos Campanario de Paine

Mesas redondas para 10 personas
Manteleria,y cubre mantel a elección

Cubresillas blancas lazos a elección

Ayudantes de cocina 

Cocinero encargado

Barman

Un garzón por cada 2 mesas (uniformados)

Vajilla y cristaleria

Centros de mesas con flores naturales

Música,sonido,a cargo de DJ.profesional
Reservas:

F/ +569 94840104 Sr.Reginaldo Tapia
reginaldo@rtf.cl 

www.rtf.cl

F/+56942529201  Sr. Mario Diaz
campanariodepaine@gmail.cl

Los Acacios 907 La Trilla Paine

